
HOTEL     RESTAURANT     BIERGARTEN

Alle Preise in EURO inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.

 A peritifs
  Campari 1    0,2 l  3,20

Soda oder Orange  

  Martini weiß oder rot 5 cl  2,80
  Sherry  5 cl  2,80

trocken, medium

  Aperol Spritz  0,2 l  5,20

Kalte V orspeise 
 3 Bruschetta  7,50

mit Rucola und Parmesan

S uppen
 10 Tomatensuppe 4  mit Sahnehäubchen   5,80 
 12 Französische Zwiebelsuppe 4  6,20   

mit Käse 1 überbacken

W arme V orspeisen
 14 Scampi Picante 13,90

in Knoblauchsauce, dazu Baguette

 15 Camembert überbacken  8,20   

 17  Frische Champignonköpfe  9,50 
gefüllt mit Schinken 1,2,3  und mit Käse 1 überbacken 

 19  Schafskäse  10,20   
überbacken mit Paprika, dazu Baguette
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S alatteller

 20 Salatteller Jägerhof  13,50
gemischter Salatteller auf Rucolavinaigrette mit gegrillten 
Putenstreifen und Parmesanraspeln  

 21 Salatteller Helena  12,50
gemischter Salat mit Kirschtomaten, 
Thunfisch und Schafskäse 

 22  Salatteller Mario  15,50
gemischter Salat mit Kirschtomaten, gegrillten Steakstreifen  
und Pinienkernen

 23  Salatteller Chefin  15,50
gegrillte Garnelen auf gemischtem Salat mit Pinienkernen

 F ür unsere kleinen G äste 

 35  Schnitzel Biene Maja mit Pommes frites   7,90   

 36  Kleine Cevapcici mit Pommes frites   7,50   

 37  Chicken Nuggets mit Pommes frites   7,50   

Alle Salate werden mit hausgemachtem Balsamico-Senfdressing 

oder Joghurt-Dressing serviert.
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S eniorenteller
 40 Senioren-Steak (ca. 170g)   18,50   

mit gerösteten Zwiebeln, Kroketten und Sauce Hollandaise

 41  Putensteak   15,50   
mit frischen Champignons, Sauce  
Hollandaise und Rösti 

 42 Schweinemedaillons  15,50   
mit Spargel, Sauce Hollandaise und Kroketten 

 43  Kleines Jägerschnitzel  13,50   
mit Pommes frites

K lein aber F ein
 45  Teller „Vegetariana“  14,50  

Folienkartoffel mit Kräuterquark und mediterranem Gemüse

 46  Folienkartoffel  14,50   
mit Kräuterrahm und Putenstreifen

 47  Linguine Barbier  15,80   
in Champignon-Knoblauch-Sahnesauce  
mit Garnelen und Käse 1  überbacken

 49 Hausgemachte Linguine  17,80   
mit Gambas, in hausgemachter Tomatensauce und Parmesanraspeln

F ischgerichte
 56  Nordseelachs  21,50   

gegrillt, mit Knoblauch-Olivenöl, Butterkartoffeln und Spinat  

 57 Babycalamaris  18,80
gegrillt, mit Knoblauch-Olivenöl, dazu Butterkartoffeln und Spinat  

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.

Zu diesen Gerichten gehört ein Salat vom Salatbuffet.
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Unsere saftigen und zarten Steaks, die wir für Sie zubereiten, sind von
Rindern, die auf den saftigen Weiden Südamerikas gezüchtet werden.

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?
English: blutig gegrillt              Medium: rosa gegrillt              Well done: durchgegrillt

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch äußern,
wird Ihr Steak Medium - Rosa gegrillt.

A rgentinische Steaks

Zu allen Steaks servieren wir Folienkartoffel mit Sauerrahm.

  Argentinisches Rumpsteak

 67 ca. 200 g 23,80

 68 ca. 300 g 28,80

Zu jedem Steak gehört ein Salat vom Salatbuffet.

B eilagen:

 140 Butterreis 3,50
 141 Djuwetschreis 3,50
 142 Röstzwiebeln 3,50
 144 Frische Champignons 4,50
 145 Spinat 4,50
 146 Broccoli 4,50
 147 Gemischtes Gemüse 5,00
 148 Bratkartoffeln 3,50
  mit Speck 13  und Zwiebeln

 149 Pommes frites 3,50
 150 Kroketten 3,50
 151 Sauce Hollandaise 3,50
 154 Pfeffersauce 3,50
 155 Jägersauce 3,50
 156 Ajvar 3,00
 157 Folienkartoffel 5,50
 159 Mediterranes Gemüse 6,50
  Mayonnaise od. Ketchup 0,50
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S teakvariationen
 74  Rumpsteak  23,80

mit Sauce Hollandaise und grünem Pfeffer,  
dazu Kroketten

 75  Rumpsteak nach Altdeutscher-Art  23,80   
mit gerösteten Zwiebeln und Bratkartoffeln 

 76  Gefülltes Rumpsteak  24,50   
gefüllt mit Schinken 1,2,3   und Käse 1 ,  
dazu Pommes frites und Djuvetschreis

 78  Rumpsteak Hawaii  23,80   
mit Ananas, Kroketten und Sauce Hollandaise

 79  Rumpsteak „Fitness“ mit mediterranem Gemüse  25,50   
 80  Rumpsteak Champignons  25,50   

mit frischen Champignons, Sauce Hollandaise  
und Pommes frites

E vergreens - immer gut!
  84  Schweinemedaillons „Diana“  17,80   

mit Spargel, Sauce Hollandaise und Rösti

 86 Schweinemedaillons „Marco Polo“  18,80   
mit gekochtem Schinken 1,2,3  und Käse 1 überbacken, 
dazu Pommes frites

 87  Madagaskar-Teller  18,80   
verschiedene Medaillons in Pfeffersauce,  
dazu Bratkartoffeln

 89  Schweinemedaillons „Florida“  17,80
mit Pfirsich und Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.
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A us T opf und P fanne
 95  Currypfanne  18,80   

Geschnetzeltes in Curry-Früchtesauce, dazu Butterreis

 96  Feuertopf - scharf  20,50   
Rinderstreifen mit frischen Champignons,  
Paprika, Zwiebeln und Butterreis

 97  Jägerpfanne  18,80   
Schweine- und Rindergeschnetzeltes in Jägersauce, mit Kirschen,  
Pfifferlingen, Speck und Champignons, dazu Butterreis

 99  Züricher Geschnetzeltes  18,80
Schweinefilet mit frischen Champignons in Weißweinsauce und Butterreis

S chnitzel- P arade
 100 Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites   14,80
 101 Jägerschnitzel mit Pommes frites   14,80
  103 Pfefferschnitzel mit Pommes frites   14,80
 104 Spargelschnitzel überbacken,    18,80

mit Spargel, Sauce Hollandaise und Käse1, dazu Schweizer Rösti
 105 Schnitzel „Monsignore“ mit Schinken 1,2,3  ,   16,80

Käse1 und Sauce Hollandaise überbacken, dazu Pommes frites
 106 Olly´s Schnitzel mit Röstzwiebeln und Sauce Hollandaise,   16,80

dazu Pommes frites
 107 Schlemmerschnitzel mit Tomatenscheiben, Sauce Hollandaise,   16,80

und Käse1 überbacken, dazu Pommes frites
 108 Hawaiischnitzel mit Ananas und Sauce Hollandaise,    16,80

dazu Pommes frites

G rillplatten für 2 oder 4 P ersonen
 130  Kroatia-Platte  39,50   

Raznjici, Cevapcici ,Kotelett, Rindersteak, Speck,  
dazu Pommes frites und Djuwetschreis

 131  Jägerhof-Platte  48,80   
Schweinefilet, Rumpsteak und Putenfilet, dazu Sauce Hollandaise und 
Pfeffersauce, serviert mit gemischtem Gemüse,  
Kroketten und Pommes frites

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.
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P utengerichte
 110 Putenschnitzel „Wiener Art“    15,80

paniert, mit Pommes frites

 114 Puten-Steak „Natur“   16,80
mit mediterranem Gemüse, dazu Kräuterbutter

 115 Puten-Medaillons  16,80
mit Sauce Hollandaise, dazu Rösti und Broccoli

 116 Puten-Medaillons „Hawaii“  16,80
mit Ananas und Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites

Unsere Klassiker
 120 Cevapcici  15,50

Hackfleischwürstchen mit Djuwetschreis  
und Pommes frites

 121 Raznjici (vom Nackenfleisch)  15,50
2 Spieße, garniert, dazu Djuwetschreis  
und Pommes frites

 122 Pljeskavica „Spezial“  17,50
mit Schafskäse gefüllt, dazu Djuwetschreis  
und Pommes frites

 124 Grill-Teller  17,50
verschiedene Sorten Fleisch mit Djuwetschreis  
und Pommes frites 

 125 Halb und Halb  15,50
Raznjici und Cevapcici, mit Djuwetschreis  
und Pommes frites

 126 „Hausteller“  19,50
Raznjici, Rindersteak, Schweinefilet und Cevapcici,  
dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Zu jedem Hauptgericht gehört ein Salat vom Salatbuffet.
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Biere
 198   0,2 l  1,90
 198   0,3 l  2,60

 198   0,3 l  2,80

 198   0,3 l  3,80

 198 Hofbräu HB  0,5 l  4,50

 198  Alkoholfrei  Fl. 0,33 l  2,80

Warme Getränke
 210 Espresso 5   2,50

 211 Tasse Kaffee 5   2,50

 212 Glas Tee  2,10

 213 Cappuccino 5   3,20

 214 Milchkaffee 5  3,20

 216 Latte Macchiato 5   4,20

 217 Eis Latte 5   4,20

Alkoholfreie Getränke
 180 Apollinaris Classic  Fl. 0,25 l  2,80
 181 Apollinaris Still  Fl. 0,25 l  2,80
 182   Fl. 0,7 l  6,00
 183 Apfelschorle  0,3 l  2,80
 184 Orangensaft  0,2 l  2,80
 185 Apfelsaft  0,2 l  2,80

 189  1,5   0,3 l  2,80

 190  1,2 ,3    0,3 l  2,80
 191  10    0,2 l  2,80
 193 Vita Malz  0,3 l  2,80
 194  2   0,3 l  2,80
 195  1,2 ,5 ,6 ,9   0,3 l  2,80

N achspeisen & E is
 160 2 Palatschinken mit Konfitüre oder Nutella   6,50

 161 2 Palatschinken  6,80
gefüllt mit Vanilleeis 1  , heißen Kirschen 11 und Sahne

 162 2 Palatschinken  6,80
gefüllt mit Vanilleeis 1  , heißer Schokoladensauce und Sahne

  Saisonbedingt

 165 Cup Danmark 5,50
Cremiges Vanilleeis 1  
mit Sahne und heißer Schokoladensauce

 166 Black & White 5,50
Leckeres Vanille 1- und Schokoladeneis 
mit Schokosauce, Sahne und Eierlikör

 167 Pfirsich Melba 5,50
Ein beliebter Eisgenuß: Vanilleeis 1 mit 
Pfirsich-Spalten, Sahne und Erdbeersauce

 168 Gemischtes Eis 4,50
Der leckere Eisgenuß in den drei beliebten  
Sorten: Vanille 1- , Schokoladen- und  
Erdbeereis mit Sahne und Schokostücken

 170 Süßer Traum 5,50
Sahniges Vanilleeis 1  
mit heißen Sauerkirschen 11 und Sahne

 171 Frische Erdbeeren 5,80
mit Vanilleeis 1 und Sahne
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Spirituosen
 220 Slivovic  2 cl  2,00      
 221 Korn  2 cl  1,50   
 223 Wodka  2 cl  2,50   
 227 Malteser  2 cl  2,50
 228 Jubiläums Aquavit  2 cl  2,50   
 229 Linie Aquavit  2 cl  2,50   
 231 Orgasmus  2 cl  2,50   
 232 Baileys  2 cl  2,50   
 233 Loza  2 cl  2,50

Longdrinks
 236 Whisky-Cola 1,3 ,5  4,20   
 237 Bacardi Cola 1,3 ,5  4,20   
 238 Wodka-Lemon 10  4,20   

Whisky
 240 Jack Daniels  2 cl  4,00   
 241 Chivas Regal  2 cl  4,00   

Cognac / Weinbrand
 243 Hennessy  2 cl  4,00   
 244 Remy Martin  2 cl  4,20   

Magenbitter
 245 Averna  2 cl  2,50   
 246 Underberg  2 cl  2,50   
 247 Fernet Branka  2 cl  2,50   
 248 Pelinkovac  2 cl  2,50   
 249 Jägermeister  2 cl  2,50   

 Weißweine
 260 Grauburgunder  Glas 0,2 l  5,00
 261 Laski Riesling - halbtrocken Glas 0,2 l  5,00

 Rotweine
 265 Merlot - trocken Glas 0,2 l  5,00
 267 Kadarka -  lieblich Glas 0,2 l  5,00

 Rosé
 275 Rosé - mild Glas 0,2 l  5,00
 276 Rosé - trocken Glas 0,2 l  5,00


